
  

Vino Rosso 

 

PROFILO SENSORIALE 

 
 

COLORE Rosso rubino scarico, chiaro e 
luminoso 

 

PROFUMI Un naso selvatico di erbe aromatiche 
spontanee, con una nitida nota 
marina e accenni di sottobosco 

 
BOCCA Sorso dinamico e leggermente 

piccante; l'acidità vibrante sostiene il 
vino e ne amplifica la freschezza, 
rendendo la beva quasi compulsiva 

 

VINIFICAZIONE 

  Vendemmia manuale, seconda metà di agosto 

 Fermentazione spontanea con macerazione per 8 giorni in 
anfora e fusti di rovere, con follature manuali 

 Malolattica spontanea, interamente svolta 

 Affinamento: 6 mesi in anfore e botti di rovere Slavonia 
non tostato 

 

DATI TECNICI 

 
Uve Blend di uve 

autoctone 
Alcol 11% 

Vigne Tenuta Belicello, 
Vigne del Pozzo  

Produzione 4.000 bottiglie 

Suolo Medio impasto, in 
prevalenza argilloso 

Evoluzione 2–3 anni  

 

STRUTTURA 

 
CORPO 
●●○○○ 

ACIDITÀ 
●●●●○ 

SAPIDITÀ 

●●●○○ 

COMPLESSITÀ 
●●○○○ 

 
ABBINAMENTI 

 Il "vino da merenda" per eccellenza. Compagno inseparabile di 
pane e mortadella, salumi saporiti, rosticceria siciliana e 
arancine al sugo. Servitelo leggermente fresco.   

 

 
 

 

 

Vino	giocoso	e	

dalla	beva	

esplosiva,	

Rivedibile	è	un	

enfant	terrible	che	

sfugge	ai	canoni	di	

disciplinari	e	

protocolli	enologici.	

	

A	me	piace	così:	

cangiante	e	

imprevedibile,	

orgogliosamente	

fuori	dagli	schemi.	

	

	

	

	

	

	

	

	

PERCHÉ 

RIVEDIBILE 

Perché non nasce per 
compiacere le 
commissioni di 
degustazione, ma per 
celebrare la libertà. 
È un vino giovane che 
rinuncia a correzioni 
e standardizzazioni 
per esprimersi in 
modo spontaneo e 
autentico e, appunto, 
"rivedibile" secondo i 
parametri classici. 
 

 

EASY MENFI 
Vini senza fronzoli, 

facili da bere e nati  

per essere condivisi 

RIVEDIBILE IN BREVE 

★  VINO LIBERO, RIBELLE E SENZA COMPROMESSI 
 PER CHI CERCA IL PIACERE DEL SORSO NUDO E SENZA SOVRASTRUTTURE 


