
 

Rosato Menfi DOC 2024 

 

PROFILO SENSORIALE 

 
 

COLORE Buccia di cipolla, con vividi riflessi 
color salmone 

 

PROFUMI Un bouquet delicato di fragolina di 
bosco e rosa selvatica, con fresche 
note di anguria e scorza di mandarino 

 
BOCCA Scorrevole e succosa; ritornano i 

richiami al melograno in un sorso 
dinamico, impreziosito da una lieve e 
intrigante speziatura finale 

 

VINIFICAZIONE 

  Vendemmia manuale, fine agosto 

 Pressatura diretta con vinificazione in bianco 

 Fermentazione da pied-de-cuve di lieviti selvaggi in acciaio 

 Affinamento: 3 mesi sulle fecce fini per una naturale 
stabilità aromatica 

 

DATI TECNICI 

 
Uve 60% Nero d’Avola, 

40% Frappato 
Alcol 11% 

Vigne Tenuta Belicello, in 
Costa e Sottostrada 

Produzione 7.000 bottiglie 

Suolo Argilloso-calcareo, 
ricco di scheletro 

  

 

STRUTTURA 

 
CORPO 
●●○○○ 

ACIDITÀ 
●●●○○ 

SAPIDITÀ 

●●●○○ 

COMPLESSITÀ 
●●○○○ 

 
ABBINAMENTI 

 Splendido come aperitivo con mandorle tostate e pistacchi di 
Bronte. A tavola predilige piatti freschi: insalate di riso, verdure 
alla griglia, formaggi a pasta molle e sushi.   

 

 
 

 

 

La	bambina		
è	gioco,	curiosità,	
scoperta.		
	
È	il	vino	che	ho	
dedicato	alle	
donne,	alla	loro	
forza,	alla	loro	
capacità	di	
lottare	per	ciò	in	
cui	credono	senza	
mai	lasciarsi	
intimorire	dalle	
difficoltà.	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

PERCHÉ 

LA BAMBINA 

Perché ho atteso 

questo vino a 

lungo, con la stessa 

emozione e la 

trepidazione che 

accompagnano 

l'attesa di una 

nuova vita.  

Una nascita che ha 

segnato un nuovo 

modo di 

interpretare il 

rosato in cantina. 

 

 

EASY MENFI 
Vini senza fronzoli, 

facili da bere e nati  

per essere condivisi 
 

LA BAMBINA IN BREVE 

★  VINO FRAGRANTE, SUCCOSO E DI GRANDE BEVIBILITÀ 
 IDEALE PER APERITIVI E PIATTI LEGGERI 


