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Anchs 88 prodotio in buona quantith, i merot in Sicilla
vinificato in purezza si trova inleressante solo in poche
etichetie. E' il caso dell' Azimut, un meriot con una personalith
unica, colftivato a pochi metri dal mare, salmastro, che anno
dopo anno conferma ke sue caratteristiche. il 2008 al
momento della nostra degustazione era solo un po' pid
astringente del solito. Pud non pincere oppure placors
tanlissimo proprio per la sua diversitd @ inusualith, sicura-
ments non & banale & stiimola la discussions.

Ewen i it is produced in large quantilies in Sicly, only certain
labeis of pure Maviol are interasting. And this is the case of
Azimut, & meviot wilth & unigue characler, grown only a few
matres from the sea, bracikish, wivch year after year recon-
firms its characteristics. The 2008 at our ixsting was only &
lirtle more astringant than wusual. It could be very much o your
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liking or not at aft, due o is being different, unusual, carfainy
discussion.

never banal and stimulates

Numero bottiglie prodotte: 10.000

Eth dei vigneti: 12 anni

Altitudine: 40 metri sl.m.

Terreno: alluvionale, di medio impasto, profondo
Resa per ettaro: 75 quintali

Vinificazione: hmenu:huinmd.lhmn lieviti
autoctoni, affinamento per 12 mesi in botti grandi
da 30 ettolitri in rovere di Slavonia

Gradazione alcolica: 13,5%

Fascia di prezzo: 13-15 euro

Number of bottles produced: 10,000

Age of the vineyard: 12 years old

Altitude: 4o metres a.s.l

Terrain: deep, medium consistency, alluvial
Yield per hectare: 75 quintali

Vinification: fermented in steel with autochthonous

ferment, aged for 12 months in large 30 hectolitre
Slavonic durmast barrels.

Alcohol content: 13.5%

Price range: 13-15 euro




